
SALATE

Champagner WEIN

BOWLS
Hauptspeisen
Suppen

Aperitiv

Longdrinks

Dessert
Häppsche Brettche

Cafe
*Änderungen vorbehalten



Menü Auswahl
1. WinterStubb Häppchen Brettsche
    Typisch hessischer Speck und Käse mit Bretzeln und Spundekäs 
    dazu einem Brotkorb (auch vegetarisch möglich)

2. Zwischengang
    Feldsalat mit Kartoffel-Dijonsenf Dressing, knusprigem Speck 
    und Kernen (auch vegan möglich) 
      oder

    Karotten-Ingwer-Süppchen

3. Hauptgang
    Gänsekeule von der Bauerngans 
    mit Apfelrotkraut | Maronenschaum | Kartoffelklöße
      oder

    Gebratene Wispertal-Forelle 
    mit Orangenrotkraut, Kartoffelknödeln und einem Zitronendressing 
      oder

    Entenkeule mit Rosenkohl | Erdäpfeltörtchen
      oder

    Auringer Handkäsknödel 
    dazu lauwarmer Spitzkohlsalat 
    und frischen Kräutern

4. Dessert
    Ein einheitliches Dessert für die gesamte Gruppe:
    Kaiserschmarrn mit Mandeln, Zimt und Apfelmus
      oder

    Apfelstrudel mit Vanilleeis 



3 Gang-Menü  __________________ 56.90  €  pro Person

3 Gang-Menü vegetarisch  _______ 42.00 €  pro Person

4 Gang-Menü  __________________ 64.00  €  pro Person

4 Gang-Menü vegetarisch  _______ 48.90 €  pro Person



Karotten-Ingwer-Süppchen_______________________________________   6,90	€
Steinpilz Consommé_____________________________________________   7,50	€

Lachs-Heilbutt-Carpaccio_________________________________________ 14,90	€
Taunus-Rindertartar mit Rheingauer Bauernbrot_____________________ 14,50	€
Geflämmter Burrata trifft Carpaccio vom Simmentaler Weiderind
mit rote Zwiebelmarmelade_ _____________________________________ 18,90	€

WinterStubb Salat
Blattsalate | Tomate | Orangenzeste | Walnüsse | Paprika | Essig & Öl__   9,50	€
    dazu Hähnchen Tagliata im Reismantel___________________________ 15,90	€
    dazu argentinische Wildgarnelen im Knoblauch-Sud_______________ 18,90	€

WinterStubb Bowl
Quinoa | Rote Beete | Rosenkohl | Zucchini | Avocado 
grüner Spargel | Tom-Kha- und Ingwer-Sesam Sud___________________ 14,90	€
    dazu Lachsfilet________________________________________________ 23,90	€

Salate / Bowls

Vorspeisen

Suppen



Hauptgerichte
Auringer Handkäsknödel mit Parmesan Kruste
dazu lauwarmer Spitzkohlsalat und frische Kräuter__________________ 12,90	€

Back-Hendl
dazu Kartoffel-Gurkensalat | Kürbiskernöl__________________________ 17,50	€

Hessisches Schweinefilet
dazu Orange-Pfeffer-Schmand | Spätzle____________________________ 21,50	€

Geschmorte Ochsenbacke
dazu mariniertes Ofengemüse | Kartoffel-Sellerie-Stampf_ ___________ 29,90	€

Gänsekeule
dazu Apfelrotkraut | Maronenschaum | Kartoffelklöße________________ 29,90	€

Entenkeule
dazu Rosenkohl | Erdäpfeltörtchen_ _______________________________ 32,90	€

Hessischer Zwiebelrostbraten
dazu grüne Bohnen im Speckmantel | Kartoffel-Rösti_ _______________ 27,90	€



Dessert
Franzbrötchenmousse___________________________________________   7,50 €
Cheese Cake auf Sauerkirsch-Spiegel _____________________________   8,50 €
Apfelstrudel mit Vanilleeis _______________________________________ 10,00 €


